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______________Любавская Д.М. 

Протокол №  3  от 20.05.2022г. 

 

 

УТВЕРЖДЕНО:  

заведующая МКДОУ  

«Детский сад № 9» г. Киренска 

_______________Савлук Е.Н. 

приказ № 36 от 23.05.2022г. 

 
ПРОГРАММА 

ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ 

 

за соблюдением санитарных правил и 

выполнением требований санитарно-противоэпидемиологических  (профилактических) 

мероприятий при осуществлении образовательной деятельности 

______________________________________________ 

Муниципального казённого дошкольного образовательного учреждения 

«Детский сад №9 г. Киренска» 

 
Введение 

            Программа производственного контроля в ДОУ регламентирует организацию и 

проведение  производственного контроля (основанного на принципах ХАССП) за 

соблюдением санитарных правил и выполнением  санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий при осуществлении образовательной деятельности, 

организации питания и отдыха воспитанников в ДОУ во исполнение Федерального закона 

от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»; 

СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению 

безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания»; СанПиН 

2.3./2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения» и других санитарных правил и методических 

рекомендаций.  

 

            В Программе определены лица, организации и лабораторно-испытательные 

организации, задействованные в осуществлении и организации производственного 

контроля в дошкольном образовательном учреждении. 

 

Целью производственного контроля в ДОУ, регламентированного Программой, 

является обеспечение безопасности и (или) безвредности для сотрудников и 

воспитанников детского сада, ограничение вредного  влияния объектов 

производственного контроля путём должного выполнения санитарных правил, санитарно-

противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий, организация и 

осуществление контроля их соблюдения.  

Задачи производственного (внутреннего) контроля: 

- соблюдение официально изданных и действующих санитарных правил, методов и 

методик контроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой 

деятельностью;  

- организация проведения лабораторных исследований сырья, полуфабрикатов, готовой 

продукции и технологии их производства, хранения, транспортировки, реализации и 

утилизации; 



 

2 
 

- ведения учёта и отчётности, установленной действующим законодательством 

Российской Федерации по вопросам, связанным с осуществлением производственного 

контроля; 

- организация медицинских осмотров, профессиональной гигиенической подготовки и 

аттестации сотрудников детского сада; 

- контроль наличия сертификатов. Санитарно-эпидемиологических заключений, личных 

медицинских книжек, санитарных или иных документов. Подтверждающих качество, 

безопасность сырья, хранения, транспортировки, реализации и утилизации в случаях, 

предусмотренным действующим законодательством РФ; 

- своевременное информирование населения, органов местного самоуправления, органов и 

учреждений государственной санитарно-эпидемиологической службы РФ об аварийных 

ситуациях, остановках производства, о нарушении технологических процессов, 

создающих угрозу санитарно-эпидемиологическому благополучию населения. 

 

 Содержание Программы производственного контроля ДОУ соответствует 

требованиям СП 1.1.1058-01 2организация и проведение производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических и 

профилактических мероприятий с изменениями и дополнениями. 

 

 Программа действует до принятия новой редакции (внесения изменений). В 

Программу производственного контроля вносятся изменения, при изменении основного 

вида деятельности детского сада или других существенных изменений деятельности. 
 

1. Паспорт программы 
Характеристика объекта 

Полное и сокращенное наименование: Муниципальное казённое дошкольное 

образовательное учреждение «Детский сад №9 

г. Киренска», МКДОУ «Детский сад №9» г. 

Киренска 

Тип объекта: Дошкольная образовательная организация 

Виды деятельности, которые осуществляет 

образовательная организация 

1) образовательная: 

• дошкольное образование; 

• дополнительное образование детей и 

взрослых. 

2) медицинская: 

• оказание первичной доврачебной 

медико-санитарной помощи в 

амбулаторных условиях по вакцинации 

(проведение профилактических 

прививок), сестринскому делу в 

педиатрии 

Фактический адрес 

Юридический адрес 

666703, область Иркутская, район Киренский, 

город Киренск, улица Ленина (Центральный 

мкр.), строение 29 

Характеристика здания 

Тип строения деревянное 2-х этажное здание 

Площадь  948,4м2 

Оборудование оргтехника, оборудование для осуществления 

образовательной деятельности 

Характеристика инженерных систем 

Освещение естественное и искусственное 

Система вентиляции естественная, приточно-вытяжная 

Система отопления наличие котельной 

Система водоснабжения холодная, централизованное  

Система канализации откачка 
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2. Перечень работников ДОУ, на которых возложены функции по 

осуществлению производственного контроля 
№ Должность Функции контроля Периодичность 

контроля 

Распорядител

ьный акт 

возложения 

функции 

1 Заведующий - общий контроль соблюдения официально 

изданных и действующих санитарных 

правил, методов и методик контроля 

факторов среды обитания в соответствии с 

осуществляемой деятельностью; 

- организация плановых медицинских 

осмотров работников; 

- организация профессиональной 

подготовки и аттестации работников; 

- соблюдение температурного режима в 

ДОУ; 

- состояние искусственной освещенности в 

группах; 

- качество приготовления пищи; 

- разработка мероприятий направленных на 

устранение выявленных нарушений 

ежедневно 

 

 

 

 

1 раз в месяц 

 

1 раз в год 

 

ежедневно 

 

1 раз в неделю 

 

ежедневно 

1 раз в квартал 

Приказ от 

01.09.2021г. 

№ 90 

Приказ от 

01.09.2021г. 

№ 92 

 

2 Старший 

воспитатель 

- контроль за соблюдением санитарных 

требований, предъявляемых к организации 

режима дня, учебных занятий и 

оборудованию в помещениях для работы с 

детьми; 

- соблюдение режима двигательной 

активности; 

- состояние оборудования и пособий для 

игровой деятельности; 

- соблюдение максимально допустимого 

объема недельной нагрузки; 

- содержание комнатных растений и рыб; 

- контроль за режимом организации 

питания в группах; 

- исполнение мер по устранению 

выявленных нарушений 

ежедневно 

 

 

 

 

1 раз в месяц 

 

1 раз в месяц 

 

1 раз в неделю 

 

1 раз в квартал 

 

1 раз в месяц 

1 раз в квартал 

Приказ от 

01.09.2021г. 

№ 90 

Приказ от 

01.09.2021г. 

№ 92 

 

3 Медсестра - наличие медицинских книжек, 

медицинских осмотров; 

- медицинское обеспечение и оценка 

состояния здоровья воспитанников 

детского сада; 

- контроль соблюдения личной гигиены 

сотрудников (состояние рук, спецодежды); 

- организация проветривания и 

закаливания; 

- соблюдение графика генеральных уборок; 

- состояние маркировки  столов, стульев по 

возрастам, маркировка постельного белья, 

полотенец; 

- проверка персонала на кожные 

заболевания; 

- состояние столовой и кухонной посуды на 

целостность и чистоту;  

- проведение витаминизации блюд на 

1 раз в квартал 

 

ежедневно 

 

 

ежедневно 

 

1 раз в квартал 

 

1 раз в неделю 

1 раз в квартал 

 

 

ежедневно 

 

1 раз в квартал 

 

1 раз в неделю 

Приказ от 

01.09.2021г. 

№ 90 

Приказ от 

01.09.2021г. 

№ 92 
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пищеблоке; 

- контроль за состоянием работы по 

формированию ЗОЖ; 

- контроль за проведением кварцевания; 

- ведение учёта и отчетности по 

производственному контролю 

 

1 раз в квартал 

 

ежедневно 

ежедневно 

4 Завхоз 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Лицо 

ответственное 

за 

организацию 

питания 

- контроль соблюдения санитарных 

требований к содержанию помещений и 

территории детского сада; 

- организация лабораторно-

инструментальных исследований; 

- ведение учётной документации; 

- контроль охраны окружающей среды; 

- крепление оборудования, мебели и его 

исправность, исправность физкультурного 

и музыкального инвентаря; 

- проверка качества уборки участков, 

территории ДОУ; 

- проверка санитарного состояния теневых 

навесов; 

- контроль за мытьём игрушек; 

- разработка мер по устранению 

выявленных нарушений; 

 

- контроль организации питания; 

- ведение учётной документации 

ежедневно 

 

 

1 раз в полгода 

 

ежедневно 

1 раз в неделю 

1 раз в месяц 

 

 

1 раз в неделю 

 

1 раз в неделю 

 

1 раз в неделю 

 

1 раз в квартал 

 

ежедневно 

ежедневно 

Приказ от 

01.09.2021г. 

№ 90 

Приказ от 

01.09.2021г. 

№ 92 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приказ от 

01.09.2021г. 

№ 79 

 

3. Перечень химических веществ, физических факторов, представляющих 

потенциальную опасность для человека 

Наименование 

вредного фактора 

Профессия Количество 

человек 

Класс опасности 

Моющие синтетические 

средства 

Помощник воспитателя, 

уборщик служебных 

помещений, прачка, 

кухонный рабочий 

13 IV 

Хлорные соединения 

(деохлор) 

Помощник воспитателя, 

уборщик служебных 

помещений, кухонный 

рабочий 

12 III 

Тепловое излучение  повар 3 - 

 

4. Микробиологические исследования проб готовых блюд на соответствие 

требованиям санитарного законодательства  
(методические рекомендации МР 2.4. 0179-20 – приложение 5) 

№ Вид исследования Объект исследования 

(обследования) 

Количество 

(объём) услуг 

Периодичность 

1 КМАФАнМ (количество 

мезофильно-аэробных 

микроорганизмов) 

Салаты, сладкие блюда, 

напитки. Вторые блюда, 

гарниры, соусы, 

творожные и яичные 

запеканки 

2 1 раз в полгода 

2 Бактерии группы кишечных 

палочек (БГКП, колиформы) 

2 1 раз в полгода 

3 Бактерии кокковой группы 

(стрептококки, стафилококки 

(S.aureus)), 

2 1 раз в полгода 
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коагулазоположительных 

стафилококков 

4 Патогенные 

микроорганизмы, в том числе 

сальмонеллы (бактерии рода 

Salmonella) 

2 1 раз в полгода 

5 E.cоli. эшерихии; бактерии 

рода эшерихия; колиформы 

фекальные; презумптивные  

Escherichia coli 

2 1 раз в полгода 

6 Бактерии рода Proteus 2 1 раз в полгода 

7 Качество термической 

обработки (визуальный 

метод) 

2 1 раз в полгода 

Исследования смывов на пищеблоке 

8 Смывы на БГКП (Бактерии 

группы кишечной палочки) с 

использованием среды кода 

Объекты 

производственного 

окружения, руки и 

спецодежда персонала 

5 

смывов 

1 раз в полгода 

 

Лабораторные исследования для МКДОУ «Детский сад №9» г. Киренска проводит 

территориальный отдел Управления Роспотребнадзора по Иркутской области в городе 

Усть-Куте, Усть-Кутском, Казачинско-Ленском и Киренском районах,  на основании 

договора. 

В случае выявления неудовлетворительных показателей смывов и проб в 3-

хдневный срок производится запрос в ФБУЗ и повторном проведении лабораторного 

обследования. 

 

5. Перечень должностей работников подлежащих медицинским осмотрам, 

профессиональной гигиенической подготовке и аттестации: 
№ 

п/п 

Перечень должностей работников 

подлежащих медицинским осмотрам 

каждый год 

Периодичность прохождения 

профессиональной гигиенической 

подготовки и аттестации 

1 Заведующая 1 раз в  два года 

2 Старший воспитатель 1 раз в  два года 
3 Воспитатель 1 раз в  два года 
4 Учитель-логопед 1 раз в  два года 
5 Педагог-психолог 1 раз в  два года 
6 Музыкальный руководитель 1 раз в  два года 
7 Инструктор по физической культуре 1 раз в  два года 
8 Помощник воспитателя 1 раз в  год 
9 Повар,  кухонный  работник 1 раз в  год 

10 Медсестра 1 раз в  два года 
11 Завхоз, кладовщик 1 раз в  год 
12 Рабочий по стирке и ремонту спец. одежды 1 раз в  два года 
13 Рабочий по обслуживанию и ремонту здания 1 раз в  два года 
14 Дворник 1 раз в  два года 
15 Сторож  
16 Кочегар  
17 Деловод 1 раз в  два года 
18 Кастелянша 1 раз в  два года 

Обследование персонала пищеблока на бактериальное носительство проводится 1 

раз в год: в ходе планового медицинского осмотра и в после отпускной период перед 

выходом на работу. 
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Собственного автотранспорта по перевозке продуктов ДОУ не имеет, 

транспортировка продуктов осуществляется транспортом поставщиков. Наличие 

санитарных паспортов на машины и санитарных книжек водителей, их своевременное 

обновление контролируется Поставщиком. 

 

6. Перечень осуществляемых работ и услуг, а также видов деятельности, 

представляющих потенциальную опасность для человека и подлежащих 

санитарно-эпидемиологической оценке, сертификации, лицензирование 
 

1.1. Работа: 
№ Показатель Профессия Документ 

1 Микроклимат Повар, 

машинист по 

стирке и ремонту 

спец. одежды, 

кочегар 

Отчёт о проведении специальной оценки 

условий труда от 25.12.2019г. 

 

1.2. Деятельность: 
№ Деятельность Документ 

1 Образовательная от 11.08.2015г. № 8186 

2 Медицинская 0т 12.04.2018г. № 0034531 (приложение № 1 стр. 29 к лицензии 

ЛО-38-01-003110  
 

7. Мероприятия, предусматривающие обоснование безопасности для человека и 

окружающей среды продукции и технологии её производства, критериев 

безопасности и (или) безвредности факторов производственной и окружающей 

среды и разработка методов контроля, в том числе при хранении , 

транспортировке, реализации и утилизации продукции, а также безопасности 

процесса выполнения работ, оказания услуг 

Объект контроля Показатели Основание Срок Ответственный 

Контроль содержания помещения, оборудования, территории 

Санитарное 

состояние 

территории 

Кратность, 

качество уборки 

СП 2.4.3648-

20 

Ежедневно 

(утром и 

вечером) 

Завхоз 

Санитарное 

состояние 

помещений и 

оборудования 

Кратность: 

- текущей влажной 

уборки; 

- генеральной 

уборки 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, СП 

3.1./2.4.3598-

20 

 

Ежедневно (не 

реже 2 раз в 

день) 

Ежемесячно 

Медсестра, Завхоз 

Обращение с 

ртутьсодержащими 

лампами и 

медицинскими 

отходами 

Вывоз 

ртутьсодержащих 

ламп и 

медицинских 

отходов 

Федеральные 

законы от 

21.11.2011 

№323-ФЗ, от 

24.06.1998 № 

89-ФЗ, 

СанПиН 

2.1.3684-21 

1 раз в 3 месяца Спецорганизация, у 

которой есть 

лицензия на вывоз 

медицинских 

отходов класса «Д», 

а также на вывоз 

отходов 1- го класса 

опасности 

Санитарное 

состояние 

хозяйственной 

площадки 

Вывоз ТКО и 

пищевых отходов 

 

 

Очистка 

хозяйственной 

площадки 

от 24.06.1998 

№ 89-ФЗ,  

СанПиН 

2.1.3684-21, 

СанПиН 

3.3686-21 

2 раза в неделю 

(при 

заполнении 2/3 

объема) 

 

 

2 раза в неделю 

Региональный 

оператор по 

обращению с ТКО, 

завхоз 

 

Дворник 

Рабочие растворы Содержание СП 2.4.3648- Ежедневно Медсестра 
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дез. средств действующих 

веществ 

дезинфицирующих 

средств 

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

Дезинсекция - профилактика 

 

 

-уничтожение 

СанПиН 

3.3686-21 

Ежедневно 

 

 

1 раз- весной 

 

Завхоз, рабочий по 

обслуживанию 

здания 

Специализированна

я организация 

Дератизация - профилактика 

 

 

 

-уничтожение 

СанПиН 

3.3686-21 

Ежедневно 

 

 

2 раза (весна, 

осень) 

Завхоз, рабочий по 

обслуживанию 

здания 

Специализированна

я организация 

Освещённость 

территории и 

помещений 

- состояние 

осветительных 

приборов 

 

- очистка плафонов 

и оконных стёкол 

СП 2.4.3648-

20 

1 раз в 3 дня 

 

 

 

- по мере 

загрязнения 

Завхоз 

Микроклимат 

помещений 

- температура 

воздуха 

- кратность 

проветривания 

- влажность 

воздуха (склад на 

пищеблоке) 

СП 2.4.3648-

20 

- ежедневно, в 

течение дня 

 

 

 

- ежедневно 

Завхоз 

Песок в 

песочницах и на 

игровых 

площадках 

Кратность смены 

песка 

Закрытие 

песочницы 

СП 2.4.3648-

20 

- ежегодно, 

весной 

- после каждой 

прогулки 

Завхоз, 

 

педагог 

Спортинвентарь Кратность 

протирки 

СП 2.4.3648-

20 

 

ежедневно инструктор по 

физической 

культуре Спортивное 

оборудование 

Кратность 

испытания 

В начале 

летнего периода 

Ковровые 

покрытия 

Кратность очистки, 

влажной обработки 

СП 2.4.3648-

20 

 

Ежедневно /  не 

реже 1го раза в 

месяц 

Завхоз 

Столы в группах Кратность 

промывания 

СП 2.4.3648-

20 

до и после 

приёма пищи 

Медик, воспитатель 

Игрушки Кратность мытья СП 2.4.3648-

20 

ежедневно Завхоз, 

воспитатель 

Постельное бельё, 

полотенца 

Кратность замены СП 2.4.3648-

20 

по мере 

загрязнения, но 

не реже 1 раз в 

7 дней 

Медик, завхоз 

Входной контроль 

поступающей 

продукции и 

товаров 

- наличие 

документов об 

оценке 

соответствия 

(декларация или 

сертификат) 

СП 2.4.3648-

20, ТР ТС 

007/201 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- соответствие 

упаковки и 

маркировки товара 

требованиям 

действующего 
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законодательства и 

нормативов (объём 

информации, 

наличие текста на 

русском языке и 

т.д.) 

каждая партия Завхоз 

- соответствие 

товара 

гигиеническим 

нормативам и 

санитарным 

требованиям 

(наличие 

загрязняющих 

воздух веществ, 

возможность 

контакта с 

дезсредствами и 

т.д.) 

Внутренняя 

отделка 

помещений 

состояние отделки План-график 

технического 

обслуживани

я 

Ежеквартально Завхоз 

Контроль организации питания. Контролируемые этапы технологических операций и 

пищевой продукции на этапах её изготовления 

Закупка и приёмка 

пищевой 

продукции и сырья 

- качество и 

безопасность 

поступивших 

продуктов и 

продовольственног

о сырья; 

- условия доставки 

продукции 

транспортом 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

Каждая партия Завхоз, кладовщик 

(отв. За работу в 

ФГИС) 

Хранение пищевой 

продукции и 

продовольственног

о сырья 

- сроки и условия 

хранения пищевой 

продукции 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

Ежедневно Завхоз, кладовщик, 

ответственный по 

питанию 

- время смены 

кипяченой воды 

Каждые 3 часа 

- температура и 

влажность на 

складе 

Ежедневно 

- температура 

холодильного 

оборудования 

Приготовление 

пищевой 

продукции 

- соблюдение 

технологии 

приготовления 

блюд по 

технологическим 

документам 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

Каждый 

технологически

й цикл 

Ответственный по 

питанию, повар 

- поточность 

технологических 

процессом 

- температура 

готовности блюд 

Каждая партия 

Готовые блюда - суточная проба; СанПиН - ежедневно Медсестра 
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- витаминизация 2.3/2.4.3590-

20 

 

ответственный за 

взятие проб 
- дата и время 

реализации 

- каждая партия 

Обработка посуды 

и инвентаря 

- содержание 

действующих 

веществ 

дезинфицирующих 

средств в рабочих 

растворах 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ежедневно 

Медработник 

 

 

 

 

 

Завхоз 

 

 

 

 

Повар, 

ответственный по 

питанию 

- состояние 

оборудования 

инвентаря и 

посуды 

- обработка 

инвентаря для 

сырой готовой 

продукции 

Контроль обеспечения условий образовательной деятельности 

Мебель и 

оборудование 

Оценка 

соответствия 

мебели 

ростовозрастным 

особенностям 

детей и её 

расстановка 

СП 2.4.3648-

20 

2 раза в год 

сентябрь, май 

Медработник 

 

 

 

 

 

 

 

Воспитатель 
Маркировка 

мебели в 

соответствии с 

ростовыми 

показателями 

Каждая группа 

Показатель 

образовательной 

деятельности 

Режим дня 1 раз в неделю Старший 

воспитатель 

Контроль медицинского обеспечения и оценки состояния здоровья воспитанников 

Здоровье - утренний приём, 

термометрия 

СП 2.4.3648-

20 

Ежедневно Воспитатели, 

медсестра 

- вакцинация ФЗ от 

17.09.1998 

№157-ФЗ 

В соответствие с 

национальным 

календарём 

профилактических 

прививок 

Медсестра 

- осмотр 

воспитанников на 

педикулёз 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

3.3686-21 

1 раз в неделю 

(по 

необходимости -

ежедневно) 

Медсестра, 

воспитатель 

Профилактика 

заболеваний 

- оздоровление СП 2.4.3648-

20 

в течение года Педагог, медсестра 

- проведение 

ограничительных 

мероприятий 

Программа 

мероприятий 

При решении 

Роспотребнадзор

а 

Контроль соблюдения личной гигиены, здоровья и обучения работников 

Состояние 

здоровья 

работников 

пищеблока 

Количество 

работников с 

инфекционными 

заболеваниями, 

повреждениями 

кожных покровов 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

Ежедневно до 

начала рабочей 

смены 

работников 

пищеблока 

Медсестра 
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Гигиеническая 

подготовка 

работников 

- обучение и 

аттестация 

работников 

пищеблока 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

Ежегодно 

 

 

 

 

1 раз в два года 

Медработник 

- обучение и 

аттестация 

работников (кроме 

работников 

пищеблока) 

 

8. Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим 

законодательством по вопросам осуществления производственного контроля 

 

№ 

п/п 

Наименование форм учёта и отчетности Периодичность 

заполнения 

Ответственное 

лицо 

1 2 3 4 

1.  Гигиенический журнал (педикулёз, чесотка, 

ин. заболевания) 

Ежедневно, перед 

началом рабочей 

смены 

Медсестра 

2.  Журнал регистрации температуры в 

холодильнике (пищеблок) 

Ежедневно Завхоз 

3.  Бракеражный журнал готовой продукции Ежедневно Заведующая, 

медсестра, завхоз 

4.  Журнал учёта показаний гигрометра 

психрометрического (кладовая) 

Ежедневно Завхоз 

5.  Циклическое десятидневное меню для 

организации питания детей  

1 раз в десять 

дней 

Заведующая, 

ответственный за 

питание 

6.  Журнал профилактических прививок По факту Медсестра 

7.  Журнал учёта карантина в группах По факту Медсестра 

8.  Журнал регистрации длительных мед. отводов По факту Медсестра 

9.  Журнал учёта санпросвет работы, план 1 раз неделю Медсестра 

10.  Бракеражный журнал сырой продукции, 

скоропорт 

Ежедневно Завхоз 

11.  Журнал учёта острой заболеваемости (первая 

помощь) 

По факту Медсестра 

12.  Журнал осмотра детей на педикулёз и кожные 

заболевания 

Ежемесячно Медсестра 

13.  Журнал учёта кварцевания Ежедневно Медсестра 

14.  Журнал по посещаемости детей, 

ТЕРМОМЕТРИЯ 

Ежедневно Медсестра 

15.  Журнал генеральных уборок процедурного 

кабинета 

1 раз в неделю Медсестра 

16.  Книга записи санитарного состояния групп 1 раз в неделю Медсестра 

17.  Журнал инфекционных заболеваний По факту Медсестра 

18.  Антропометрия детей 1 раз в полгода Медсестра 

19.  Форма 63 По факту Медсестра 

20.  Журнал учёта туберкулёзных проб По факту Медсестра 

21.  Журнал диспансерный По факту Медсестра 

22.  Журнал доступа работников к работе в 

условиях распространения COVID - 19 

Ежедневно, в 

период 

распространения 

COVID  

Медсестра 

23.  Журнал регистрации температуры хранения 

вакцины (мед. кабинет) 

Ежедневно Медсестра 

24.  Журнал дегельминтизации По факту Медсестра 
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25.  Журнал наведения дез. растворов 1 раз в неделю Медсестра 

26.  Журнал регистрации проверок мед. аптечек в 

группах 

1 раз в месяц Медсестра 

27.  Журнал отходов класса А и В в мед. кабинете По факту Медсестра 

28.  Журнал инструктажа при карантине По факту Медсестра 

29.  Журнал учёта искусственной «С» 

витаминизации пищи 

Ежедневно Медсестра 

30.  Журнал учёта поступления и расхода 

иммунобиологических препаратов 

По факту Медсестра 

31.  Помесячный план работы По факту Медсестра 

32.  Сводный план и анализ выполнения 

туберкулинодиагностики и прививок 

1 раз в месяц Медсестра 

33.  Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно  

34.  График смены кипяченой воды Не реже 1 раза 

каждые 3 часа 

Помощник 

воспитателя 

35.  Журнал аварийных ситуаций По факту Завхоз 

36.  График прохождения медосмотров и 

гигиенического обучения 

По факту Заведующая 

37.  Личные медицинские книжки работников По факту Медсестра 

38.  Журнал регистрации результатов 

производственного контроля 

По факту Завхоз 

39.  Журнал инструментальных и лабораторных 

методов производственного контроля и 

протоколы лабораторных испытаний 

По факту Завхоз 

9. Перечень возможных аварийных ситуаций. Связанных с остановкой 

производства, нарушения технологических процессов, иных создающих угрозу 

санитарно-эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при 

которых осуществляется информирование населения, органов местного 

самоуправления. Органов уполномоченных осуществлять государственный 

санитарно-эпидемиологический надзор 

№ Ситуация Действия 

1 Плановое прекращение 

подачи холодной воды более 3 

часов 

- прекращение работы пищеблока; 

- сокращение рабочего дня; 

- организация подвоза воды для технических целей; 

- обеспечение запаса бутилированной минеральной воды 

2 Возникновение заболеваний: 

педикулёз и др. 5 и более 

случаев 

- ежедневно влажная уборка помещений с применением 

соды, мыла и дезинфицирующих средств; 

- проветривание; 

- наблюдение за детьми контактирующими с заболевшими; 

- реализация противоэпидемиологических мероприятий на 

пищеблоке, в помещении, где находятся дети 

3 Возникновение эпидемии 

сальмонеллеза, вирусного 

гепатита В.С – 3 случая и 

более; ветряной оспы, гриппа  

и др. – 5 и более случаев 

- введение карантина; 

- реализация мероприятий по профилактике заболеваний 

4 Авария на сетях водопровода, 

отопления, электроэнергии 

- приостановление деятельности до ликвидации аварии; 

- вызов специализированных служб 

5 Неисправная работа 

холодильного оборудования 

- прекращение работы пищеблока; 

- сокращение рабочего дня;  

- использование запасного холодильного оборудования, 

изыскание возможностей для временного хранения 

продуктов, ограничение закупки новых партий пищевых 

продуктов 

6 Пожар - вызов пожарной службы; 
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- эвакуация; 

 приостановление деятельности 

10. Другие мероприятия, проведение которых необходимо для осуществления 

эффективного контроля за соблюдением санитарных правил и гигиенических 

нормативов, выполнением санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий 
№ Мероприятие Срок Ответственный 

1 Разработка и корректировка программы (плана) 

производственного контроля 

По 

необходимости 

Заведующий 

2 Назначение ответственных за осуществление 

санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий и проведение 

производственного контроля 

По 

необходимости  

Заведующий 

3 Разработка и утверждение положений и 

должностных инструкций персонала, 

задействованных в организации и проведении 

производственного контроля 

По 

необходимости 

Заведующий 

4 Организация проведения специальной 

профессиональной подготовки должностных лиц, 

осуществляющих производственный контроль 

1 раз в 5 лет Заведующий 

5 Составление списков персонала на гигиеническое 

обучение и аттестацию. Контроль за соблюдением 

сроков переаттестации 

По графику Заведующий 

6 Организация необходимых лабораторных 

исследований и испытаний, осуществляемых 

самостоятельно либо с привлечением лаборатории, 

аккредитованной в установленном порядке 

По графику Заведующий 

7 Формирование на объекте инструктивно-

методической базы (законодательство РФ в области 

обеспечения санитарно-эпидемиологического 

благополучия, государственные стандарты, 

официально изданные санитарные нормы и правила, 

инструкции и другие инструктивно-методические 

документы) 

Постоянно Заведующий 

8 Анализ состояния санитарно-эпидемиологической 

обстановки на объекте 

Постоянно Медсестра, 

завхоз 

9 Принятие мер, направленных на устранение 

нарушений санитарных норм 

Немедленно (при 

выявлении) 

Завхоз 

10 Проведение анализа деятельности по выполнению 

плана санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий  и программы 

производственного контроля за санитарными 

правилами 

Ежегодно Заведующий, 

медсестра, 

завхоз 

11 Представление информации о результатах 

производственного контроля 

По требованию 

Роспотребнадзор 

Заведующий 

 

Программу разработали: 

Заведующий ______________/Савлук Е.Н. 

Завхоз, ответственный по питанию_____________/Потапова Т.П. 
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